
Menuevorschläge

Menü 1

gebeizter Eismeerlachs mit orientalischem Cous-Cous 
und Zitrusfrüchte Creme Fraîche

***

Filet vom Strohschwein in Tymiansauce mit Kräuter-Kartoffelcreme und
Gemüsepotpourri 

***

lauwarmer Schokoladenbrownie mit Portweinkirschen 
und cremiges Vanilleeis

Menü 2

gebratene Jakobsmuscheln
mit Saiblingskaviar und Wildkräuter

***

getrüffelte Kartoffelsuppe

***

Pastrami vom Kalbsrücken in Limonenjus mit gegrillten grünen Spargel
und grünem Graupenrisotto

***

Himbeertarte 
mit Vanilleschmand und  frische Beeren

Zu allen Menues servieren wir 
„Ofenfrische Brotauswahl mit Mildgesalzene Butter“

 



Menuevorschläge

Menü 3

Tunatatar
mit Avocado und marinierten Wildkräutern 

oder

Beef Tatar
mit Wachtelspiegelei und marinierten Waldkräutern

***

Tagliatelle
mit frisch gehobeltem Trüffel

***

Black Angus Rinderfilet in Rosmarinjus mit cremigen Sellerie und gebackene 
Türmchen von niederbayerischen Erdäpfel

***

Himbeersorbet mit Schokoladenschnitte 
und Schokocrumble

 

Zu allen Menues servieren wir 
„Ofenfrische Brotauswahl mit Mildgesalzene Butter“



Menuevorschläge

Menue Mix&Match

Vorspeisen

Antipastiteller
gegrilltes Gemüse - Tomate-Mozzarella - Parmaschinken - Knoblauchgarnele

***
Variation vom Lachs
Roulade - Tatar - Filet 

***
Tomatenspiel

Variation von der Tomate - Burrata - Basilikum - Crumble

Suppen

Festtagssuppe
Rinderkraftbrühe - Bratnockerl - Leberknödel - Strudel

***
Kartoffel-Lauchschaumsuppe

Rahm - Brotkrustel
***

Rinderkraftbrühe
Fridatten - Schnittlauch

 Salate

Bayerischer Salatteller
Blattsalate - angemachte Salate - Hausdressing

***
Schwammerl & Salat

Blattsalate - gebratene Schwammerl - mariniertes Gemüse 
knusprige Kerne - Balsamicodressing

***
Hendl & Salat

Blattsalate - gebratene Hähnchenbrust - mariniertes Gemüse 
knusprige Kerne - Balsamicodressing



Menuevorschläge

Menue Mix&Match

Hauptgerichte

Schweineschnitzel „Wiener Art“
Petersilienkartoffeln - Preiselbeeren

***
Altbayerischer Krustenbraten

von der Schweineschulter - Biersoße - Krautsalat - Semmelknödel
***

Filet & Schwammerl
Schweinefilet im Ganzen gebraten - Schwammerlsauce 

Butterspätzle - Marktgemüse
***

Kalbsrückensteak
vom Grill - Rosmarinsauce - Gnocchi - mediterranes Gemüse

***
Zwiebelrostbraten 

vom Rinderrücken - Chalottensauce - Röstzwiebeln - Pfefferkartoffeln
***

Rinderfilet & Trüffel
im Ganzen gebraten - Portweinsauce - Kartoffel 

Trüffelpüree - gerösteter Frühlingslauch
***

Zander & Erbsen
Filet vom Grill - Erbsenpüree - Champagnerschaum - frische Kräutern

***
Lachs & Spargel

Wildfanglachs - Limettensauce - gebratener Grüner Spargel 
Safran-Graupenrisotto

Dessert

Dessertvariation in 3 Etagen 
***

Schokolade & Kirschen
warmer Schokoladenküchen - flüssiger Kern - Portweinkirschen

Sauerrahmsorbet
***

Maracuja & Joburt
Törtchen - Jogurteis - Minze


