
Herbstvergnügen

Herbstbuffet I

Ofenfrische Brotauswahl

Tapas und Antipasti Herbst
Bresaola - Frischkäse - Kernöl 

Makrelenfilet - Meerrettich - Preiselbeere
Aubergine - Tomate - Feta 

Hering - Sauerrahm

Salate
Kirchberger Kartoffelsalat

Quinoasalat - junger Lauch - Orangen 
 Schwammerlsalat - Balsamico - Lauch

Hauptgerichte

Hirschragout vom Kirchberger Hirschen  
Kalbshuft - Tranchiert - Wacholderrahm 

Topfenspätzle - Wurzelgemüse

Vilstaler Saiblingsfilet 
Kräuterbutter - Kartoffelpüree - Tomate

Schwammerl
a la creme - Semmelknödel - frische Kräuter

Dessert
unsere Schwarzwälder-Kirsch - im Glas

Apfelcrumble - Zimt 



Herbstvergnügen

Herbstbuffet II

Ofenfrische Brotauswahl

Tapas und Antipasti Herbst
Rosa gebratenes Roastbeef - eingelegtes Gemüse - Kren

Räucher & Graved Lachs - Orangen-Senfsauce
Falaffelbällchen - Kräuterjoghurt

Antipastigemüse

Salate
Rote-Beetesalat - Ruccola - Walnussdressing

Quinoasalat - junger Lauch - Orangen 
 Schwammerlsalat  - Balsamico -  Lauch

Hauptgerichte

gebratene Bauernente - gefüllt - Äpfel - Nüsse  
Knusprige Schweineschulter

Kartoffelknödel - Bayerischkraut & Blaukraut

Zanderfilet - Kürbis-Graupen Risotto
schmor Gemüse - Kräuteröl

Käsespätzle & Röstzwiebel

Dessert
Sachertorte im Glas - Marillenragout
Zwetschgenstrudel & Vanillesauce
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Herbstmenue I

Ofenfrische Brotauswahl mit Jourgebäck
Kürbiscreme & mildgesalzene Butter

Bresaola & Frischkäse 
zarte Scheiben vom Bresaola - Frischkäse - getrocknete Tomate 

Ruccola - Oliven 
***

 Kürbis und Curry 
Kürbis-Curryschaumsuppe - Kerne - Kernöl

***
 Entenbrust

saftig gebraten - Karotte-Kokospüree - Cranberrysoße - Wildkräuter

oder

Tranche vom Lachs 
auf der Haut gebraten - Schalotten-Kräuterrisotto - junger Spinat

oder

Kräuterrisotto - Parmesan - junger Spinat
***

Zeiler´s Schokobrownie 
Vanilleeis - Hanfcrumble
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Herbstmenue II

Ofenfrische Brotauswahl mit Jourgebäck
Kürbiskernfrischkäse & mildgesalzene Butter

Rote Beete & Forelle 
Carpaccio - geräuchert - Frisée | Meerrettich

***
Petersilienwurzel & Gamba 

Petersilienschaumsuppe - Limette - gebratene Gambas - Croutons
***

Rücken vom Bayerwald Jungbullen 
im Ganzen gebraten - Kartoffel-Kürbisstampf

 glasiertes Wurzelgemüse

oder

Heilbutt & Kichererbse
Filet confiert - Kichererbsencreme - Wildkräuter

oder

Kürbis - Graupenrisotto
Peccorino - Wildkräuter

***
3erlei vom Topfen 

Mousse - Crumbel - Sorbet - Marille
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Flying Dinner Herbst

Ofenfrische Brotauswahl mit Jourgebäck
Kürbiskernfrischkäse & mildgesalzene Butter

Rote Beete Carpaccio - geräucherte Forelle

***

Kürbis - Curryschaumsuppe - Kernöl

***

Heilbutt - confiert - Kichererbsen - Wildkräuter

***

Entenbrust - Rosmarinsauce - Kartoffelstampf - Wurzelgemüse

***

Schokoladenbrownie - Vanilleeis


