e Enid Girap

Herbstbuffet I

Ofenfrische Brotauswahl

Tapas und Antipasti Herbst
Bresaola - Frischkise - Kernol
Makrelenfilet - Meerrettich - Preiselbeere
Aubergine - Tomate - Feta
Hering - Sauerrahm

Salate
Kirchberger Kartoffelsalat
Quinoasalat - junger Lauch - Orangen
Schwammerlsalat - Balsamico - Lauch

Hauptgerichte

Hirschragout vom Kirchberger Hirschen
Kalbshuft - Tranchiert - Wacholderrahm
Topfenspitzle - Wurzelgemiise

Vilstaler Saiblingsfilet
Kriuterbutter - Kartoffelpiiree - Tomate

Schwammerl
a la creme - Semmelknodel - frische Kriauter

Dessert
unsere Schwarzwélder-Kirsch - im Glas
Apfelcrumble - Zimt
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Herbstbuffet 11

Ofenfrische Brotauswahl

Tapas und Antipasti Herbst
Rosa gebratenes Roastbeef - eingelegtes Gemiise - Kren
Riucher & Graved Lachs - Orangen-Senfsauce
Falaffelbillchen - Kréuterjoghurt
Antipastigemiise

Salate
Rote-Beetesalat - Ruccola - Walnussdressing
Quinoasalat - junger Lauch - Orangen
Schwammerlsalat - Balsamico - Lauch

Hauptgerichte
gebratene Bauernente - gefiillt - Apfel - Niisse
Knusprige Schweineschulter

Kartoffelknodel - Bayerischkraut & Blaukraut

Zanderfilet - Kiirbis-Graupen Risotto
schmor Gemiise - Kriuterol

Kaisespitzle & Rostzwiebel
Dessert

Sachertorte im Glas - Marillenragout
Zwetschgenstrudel & Vanillesauce
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Herbstmenue I

Ofenfrische Brotauswahl mit Jourgebédck
Kiirbiscreme & mildgesalzene Butter

Bresaola & Frischkiise
zarte Scheiben vom Bresaola - Frischkise - getrocknete Tomate
Ruccola - Oliven

ko

Kiirbis und Curry
Kiirbis-Curryschaumsuppe - Kerne - Kernol

ko

Entenbrust
saftig gebraten - Karotte-Kokospiiree - Cranberrysof3e - Wildkrduter

oder

Tranche vom Lachs
auf der Haut gebraten - Schalotten-Kréuterrisotto - junger Spinat

oder

Kriuterrisotto - Parmesan - junger Spinat

ko

Zeiler’s Schokobrownie
Vanilleeis - Hanfcrumble
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Herbstmenue I1

Ofenfrische Brotauswahl mit Jourgebédck
Kiirbiskernfrischkise & mildgesalzene Butter

Rote Beete & Forelle

Carpaccio - gerduchert - Frisée | Meerrettich

skoksk
Petersilienwurzel & Gamba
Petersilienschaumsuppe - Limette - gebratene Gambas - Croutons
skoksk
Riicken vom Bayerwald Jungbullen
im Ganzen gebraten - Kartoffel-Kiirbisstampf
glasiertes Wurzelgemiise

oder

Heilbutt & Kichererbse
Filet confiert - Kichererbsencreme - Wildkriuter

oder

Kiirbis - Graupenrisotto
Peccorino - Wildkriauter
skekesk
3erlei vom Topfen
Mousse - Crumbel - Sorbet - Marille
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Flying Dinner Herbst

Ofenfrische Brotauswahl mit Jourgebédck
Kiirbiskernfrischkise & mildgesalzene Butter

Rote Beete Carpaccio - gerducherte Forelle

Kk

Kiirbis - Curryschaumsuppe - Kernol

ek

Heilbutt - confiert - Kichererbsen - Wildkrauter

ko

Entenbrust - Rosmarinsauce - Kartoffelstampf - Wurzelgemiise

ko

Schokoladenbrownie - Vanilleeis




